Zakacznik nr 5 do SWZ

(nazwa i adres Wykonawcy)
miejscowos¢ i data)
FORMULARZ CENOWY
Cze$¢ 5 zamowienia
obejmuje dostawy warzyw, owocow 1 kiszonek

L, Cena
) Tlos¢ jednostkowa Stawka
Lp. Nazwa towaru ]j.m. ogélem netto Warto$¢ netto | VAT % | Wartos$¢ brutto

Arbuz — owoc powinien by¢ caty czysty, bez
1 uszkodzen, plam chorobowych, o wadze 3-5 kg, kg 940
pakowany luzem

Banan — klasy I, owoc powinien posiada¢ barwe
skorki ztocista, dopuszczalne sg niewielkie wady

ksztattu i wady powierzchniowe do 2 cm? powierzchni
paluszka i nie moga wptywaé ujemnie na prezentacj¢
catego. Owoc powinien mie¢ odpowiednig wielkos¢, tj.
okresla si¢ ja dtugoscia jadalnego migzszu mierzona po
2 wypuktej stronie paluszka, ktora powinna wynosi¢ kg 1750
minimum 14 cm. Drugim parametrem wielkosci jest
szerokos$¢ mierzona na przekroju poprzecznym
paluszka, ktéra powinna wynosi¢ min. 27 mm
(Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr
1333/2011 z dnia 19 grudnia 2011 r. ustanawiajace
normy handlowe dotyczace bananow)

Botwina (w sezonie letnim) — liscie czyste, zdrowe,
3 wlasciwie zabarwione, bez plam pozotktych i kg 60
niezeschnigte, liScie botwiny spigte w peczek o wadze
min. 350g

Buraki ¢wiklowe — Kkiasa |, myte, nie powinny
by¢ zaparzone, zamarznigte, zaple$niate, korzenie o

4 $rednicy 6-8 cm i zabarwieniu w przekroju kg 1300
ciemnoczerwonym; jedrne i soczyste w $rodku,
pakowane w worki.

Cebula — klasa I, powinna by¢ zdrowa, bez
p y

5 uszkodzen, jedrna, czysta; nie powinna by¢ zaparzona, kg 950

pakowana w standardowe worki

Cebula czerwona — klasa I, powinna byé
6 zdrowa, bez uszkodzen, jedrna, czysta; nie powinna by¢ kg 20
zaparzona, pakowana w standardowe worki

Cytryna — gatunek I, owoc o barwie z6ttej, bez
7 nadmiernie wyro$nigtych czgsci koncowych i zgrubien, kg 300
jedrna, soczysta, bez uszkodzen i zaple$nien, kaliber
minimum 4 lub wigksze (58-67 mm)

Cukinia zielona — klasa I lub II, cate,
8 |- szyputka, ktora moze by¢ lekko uszkodzona, o kg 400
$wiezym wygladzie, jedrne, zdrowe;

Swiez — w glowkach- nie obrany, bez
Czosnek swiez towkach- nie obrany, b
9 ozak gnicia, wysuszenia, w zabkach, o jedrnym szt. 290
wygladzie i aromatycznym zapachu




10

Fasola szparagowa - zotta

kg

120

11

Gruszka konferencja — gatunck 1, dojrzate,
migkkie, jedrne, bez oznak gnicia, stodkie w smaku, bez
uszkodzen, kaliber 60+

kg

300

12

Gruszka klapsa — gatunek I, dojrzate, migkkie,
jedrne, bez oznak gnicia, stodkie w smaku, bez
uszkodzen, kaliber 60+

kg

300

13

Grzyby suszone, krojone - borowik
op. 500g

kg

14

Grzyby suszone, krojone -
podgrzybek op. 5009

kg

15

Jabtka odmiana LIGOL,
JANAGOLD, GALA — kiasa 1; owoc

prawidtowo wyksztatcony o typowym dla odmiany
ksztalcie, zabarwieniu, smaku i zapachu. Kaliber 70+
mm, waga jednej szt. min. 180-200 g/szt. — pakowane w
skrzynki lub kartony

kg

500

16

Jabtka odmiana LIGOL,
J ONAGOLD, GALA — Klasa 1; owoc

prawidtowo wyksztatcony o typowym dla odmiany
ksztalcie, zabarwieniu, smaku i zapachu. Kaliber 65-70
mm (drobne), — pakowane w skrzynki lub kartony

kg

500

17

Jabtka odmiana CHAMPION- gatunek

Extra; owoc prawidlowo wyksztatcony o typowym dla
odmiany ksztalcie, zabarwieniu, smaku i zapachu.
Kaliber 70+ mm, waga jednej szt. min. 180-200 g/szt.
— pakowane w skrzynki lub kartony

kg

600

18

Kapusta biata (jesienna) — nie powinna by¢
uszkodzona, przero$nigta, zaparzona bez obecnosci
gasienic, glowka o wadze min. 2 kg

kg

600

19

Kapusta biata mtoda - nie powinna by¢
uszkodzona, bez oznak kwitnienia, wolna od owadow 1
innych szkodnikow, gtowki kapusty powinny by¢
zwarte, liScie nie pozolkle i niezwigdniete, gtowka o
wadze min. 2 kg

kg

100

20

Kapusta czerwona — gitéwki powinny byc¢ nie
mniejsze niz 1 kg, bez uszkodzen, bez oznak gnicia

kg

100

21

Kapusta pekinska — bez oznak zgnilizny,
zaparzen, liscie jedrne koloru jasnozielonego, pakowana
pojedynczo o wadze min. 1000g

kg

150

22

Kapusta kiszona — klasa I, powinna mie¢ barwe
biatg lub jasnokremowa z odcieniem zottawym, smak
stono-kwasny, bez obcych zapachow; skrawki kapusty
powinny by¢ jedrne i chrupkie, moze zawiera¢ dodatek
marchwi, bez oznak gnicia, w opakowaniach nie
uszkodzonych i wlasciwie opisanych z wyrazng data
waznosci

kg

300




23

Kapusta wtoska - - nie powinna by¢
uszkodzona, bez oznak kwitnienia, wolna od owadow i
innych szkodnikéw, gtowki kapusty powinny by¢
zwarte, liScie nie pozolkle i niezwigdniete, gtowka o
wadze min. 2 kg

kg

30

24

Kiwi - sortowane, zdrowe, dojrzate, z migkkim
migzszem, o ciemno zielonej barwie opakowane 1 kg w
koszyku

kg

70

25

Koperek — klasa I, wyglad: $wiezy, zdrowy (bez
oznak plesni, gnicia lub zaparzenia), bez pozotktych,
zwigdnigtych i zaschnigtych czgsci pedow
kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych
(czgsci traw, chwastow), czysty, wolny od szkodnikow.
Barwa zielona, pakowany w peczkach o wadze min.
1009

kg

20

26

Mandaryn ka - dojrzate soczyste, w smaku stodko-]
kwasne, bez oznak gnicia lub plesni, nie uszkodzone,
nie lykowate

kg

150

27

Marchew - marchew swieza, myta, nie obrana,
korzen powinien by¢ czysty, o zdrowej barwie czerwono
— pomaranczowej, caty, jedrny ,regularnych ksztattow
(bez bocznych rozgalgzien), bez uszkodzen
mechanicznych, bez obecnosci szkodnikéw, pakowana
max. 10kg

kg

2100

28

Og(’)rek éwieZy — szklarniowy- klasy I, nie
powinien by¢ zwiedly, bez uszkodzen, plam
chorobowych, powinien mie¢ barwg zielona, moze by¢
pakowany w folig, nie zaparzony

kg

800

29

Ogorki kiszone - ogorki kiszone, jedme,
chrupkie ,bez zabrudzen, o regularnych ksztaltach, o
smaku stono-kwasnym, smak i zapach
charakterystyczny dla ogorkow kiszonych z wyraznym
udziatem przypraw, w opakowaniach oznakowanych
nie uszkodzonych, z wyrazna data waznosci

kg

580

30

Papryka $wieza - czerwona — owoc
powinien by¢ dojrzaty, o odpowiedniej barwie, bez
uszkodzen, jedrny, nie zwigdnigty, bez plam

kg

200

31

Papryka swieza - zielona — owoc
powinien by¢ dojrzaty, o odpowiedniej barwie, bez
uszkodzen, jedrny, nie zwigdnigty, bez plam

kg

25

32

Papryka $§wieza — z6tta - owoc powinien byé
dojrzaty, o odpowiedniej barwie, bez uszkodzen, jedrny,
nie zwigdniety, bez plam

kg

25

33

Pieczarki - $wieze, cale, oczyszczone, bez §ladow
podtoza, rowne wielko$cia w dostawie

kg

400

34

Pietruszka Natka — $wieza, myta ,bez
zanieczyszczen mechanicznych lub organicznych,
pozbawiona pozoétktych lub nadpsutych lisci, pakowana
w peczkach o wadze min. 100g

kg

65

35

Pietruszka korzen — myta, korzen nieobrany,
czysty, zdrowy, bez §ladéw chordb, jedrny, bez oznak
zgnilizny o regularnych ksztattach

kg

610




36

Pomidor — kiasa min. I, $wieze ,zdrowe ,jedrne,
dojrzate, z cienka skorka koloru ciemno czerwonego,
bez plam chorobowych i oznak plesni lub zgniecen,
pakowane w skrzynkach lub kartonach

kg

1580

37

Pomarancza - dojrzate soczyste, w smaku stodko-
kwasne, bez oznak gnicia lub plesni, nie uszkodzone,
nie lykowate

kg

200

38

Por — Swieze, oczyszczone, zdrowe pedy, o biato -
zielonej barwie, bez zaparzen i liSci nadgnitych

kg

450

39

Rabarbar

kg

45

40

Rzodkiewka - kiasa 1, zdrowa (bez oznak gnicia i
plesni), czysta, niepopgkana, wolna od szkodnikow i
uszkodzen, dostatecznie osuszona jesli byta myta; liscie
jesli sa pozostawione powinny, powinny by¢ $wieze,
zdrowe, zielonej barwy; min. 10 szt w peczku.
Wielko$¢: minimalna $rednica 25 mm.

szt./ pecz.

760

41

Salata zielona mastowa - czysta, jedrna,
nie nadpsuta, nie zgnieciona, soczysta, bez
zanieczyszczen mechanicznych i organicznych, waga
glowki nie mniejsza niz 200g

Szt.

35

42

Salata lodowa - pakowane pojedynczo w folig,
glowki cale ,0 zwartych lisciach, jedrne, soczyste, bez
zanieczyszczen mechanicznych lub organicznych, bez
$ladow nadgnicia

szt.

220

43

Seler korzen — korzenie czyste (myte), nie
obrane, $wieze, zdrowe, cale, bez uszkodzen, bez Sladow
gnicia, 0 migzszu biatym, pakowane w worki

kg

800

44

Szczypiorek - natka szczypiorku powinna by¢
zielona na calej dtugosci, utozona w peczki, bez
pozotktych listkow, nie powinna by¢ zwigdnigta,
zaparzona, pakowana w peczki o wadze 50g.

szt./ pecz.

240

45

Sliwka wegierka — owoce powinny by cale,
zdrowe, bez plam i uszkodzen, niezafermentowane

kg

30

46

Sliwko-brzoskwinia— owoce powinny by¢
duze, cale, zdrowe, bez plam i uszkodzen,
niezafermentowane

kg

20

47

Truskawka — gatunek extra, owoce 0 najwyzszej
jakosci, nie powinny by¢ zaparzone i zaple$niate

kg

250

48

Winogrono o barwie

ciemnoﬁoletowej — klasa extra, owoce w
opakowaniu powinny by¢ jednej odmiany nie
zaple$niate, niezafermentowane, nie nadgnite

kg

10

49

Winogrono o barwie z6ttozielonej —
klasa extra, owoce w opakowaniu powinny by¢ jedne;j
odmiany nie zaplesniate, niezafermentowane, nie
nadgnite

kg

10

50

Ziemniak krajowy — miode ziemniaki $wieze,
cate, odmiany wczesne, czyste ,nie uszkodzone, suche,
foremne - ksztattne, jednolitej odmiany, kalibrowane
wielkosci ¢ od 45mm, jedrne, bez przerostow, sladow
gnicia, o wlasciwym smaku i aromacie, w przekroju
jasno -kremowe, sypkie po ugotowaniu (w m-ch:
czerwiec, lipiec, sierpien)

kg

2500




Ziemniak krajowy — jesienne ziemniaki
$wieze, cate, odmiany pozne, czyste, nie uszkodzone,
suche, foremne - ksztaltne, jednolitej odmiany,

51 |kalibrowane wielkosci o od 50 mm, jedrne, bez kg 14500
przerostow, $ladow gnicia, o wlasciwym smaku i
aromacie, w przekroju jasno -kremowe, sypkie po
ugotowaniu(w m-ch od wrzesnia do kwietnia)

Razem cena oferty

CENA OFEROWANA NETTO:
CENA OFEROWANA BRUTTO:

UWAGI:

1. Zastrzega sig, ze podane w niniejszym zalaczniku iloSci warzyw i owocéw, sg ilo§ciami orientacyjnymi, szacowanymi przez
Zamawiajacego na okres realizacji zamowienia. Zamawiajacy bedzie skladal zapotrzebowanie w zaleznosci od faktycznych potrzeb co
oznacza, ze podane ilo$ci moga ulec zmianie.

2. Zastrzega sie, ze oferowane przez Wykonawcow, a pézniej dostarczane produkty powinny spelnia¢ minimalne wymagania jakoSciowe
wskazane powyzej dla kazdego asortymentu. Zamawiajacy bedzie przyjmowat tylko te towary, ktére te wymagania spekniaja.

3. Zastrzega sie, iz podane ceny jednostkowe poszczegélnych towaréw, wymienionych w poz. 1 do 49 niniejszego formularza, nie moga
ulec zmianie w trakcie realizacji umowy. Nalezy wyceni¢ wszystkie pozycje zawarte w formularzu cenowym. Podane ceny winny by¢
cenami ostatecznymi, tj. zawierajacymi ewentualne rabaty, doplaty, upusty oraz koszty dostawy. Wszystkie ceny nalezy poda¢ w zlotych
polskich, z dokladnoscia do dwoch miejsc po przecinku.



