	Pieczęć Firmowa Wykonawcy


D/Kw.2232.01.2021
Załącznik Nr 1 do SWZ

FORMULARZ OFERTOWY

PRZETARGU NIEOGRANICZONEGO NA SUKCESYWNE DOSTAWY ART. SPOŻYWCZYCH  DO ARESZTU ŚLEDCZEGO W SZCZECINIE
Dane dotyczące Wykonawcy:
Nazwa: .......................................................................................................................................................

ul: ...............................................................................................................................................................

Kod i miejscowość: ……………………………………………………………………………………...

Województwo:........................................................................................................................................... 

Nr telefonu: ........................................................... Nr faksu: ................................................................. 

Nr NIP: ................................................................ REGON: ...................................................................

e-mail: …………………………………………………………………………………………………...

Dotyczy osób fizycznych prowadzących działalność gospodarczą:
Imię i nazwisko: ………………………………………………………………………………..

Adres zamieszkania: ……………………………………………………………..……………

…………………………………………………………………………………………………..

Nr dowodu osobistego …………………………….., PESEL: ………………………….……

W związku z ogłoszeniem postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na:  dostawę art. spożywczych do Aresztu Śledczego  w Szczecinie
składam/-y następującą ofertę:

PAKIET 1 – KONSERWY MIĘSNE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto (zł)

(kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	KONSERWA MIĘSNA - MIELONKA TYROLSKA, OPAKOWANIE ŁATWO-OTWIERALNE 300 G./330 G.
	kg
	400
	
	
	
	
	

	2.
	KONSERWA MIĘSNA - TURYSTYCZNA, OPAKOWANIE ŁATWO-OTWIERALNE 300 G./330 G.
	kg
	400
	
	
	
	
	

	3.
	PASZTET DROBIOWY - OPAKOWANIE ŁATWO-OTWIERALNE 300 G./330 G.
	kg
	400
	
	
	
	
	

	4.
	PASZTET MAZOWIECKI - OPAKOWANIE ŁATWO-OTWIERALNE 300 G./330 G.
	kg
	400
	
	
	
	
	

	5.
	PASZTET DROBIOWY – OPAKOWANIE Z FOLII ALUMINIOWEJ 130-135 G.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	6.
	KONSERWA MIĘSNA - LUNCHMEAT, OPAKOWANIE ŁATWO-OTWIERALNE 300 G./330 G.
	kg
	400
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 2 – KONSERWY RYBNE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	KONSERWA RYBNA – SZPROT W POMIDORACH, OPAKOWANIE ŁATWO-OTWIERALNE 300 G./330 G.
	kg
	700
	
	
	
	
	

	2.
	KONSERWA RYBNA – PAPRYKARZ, OPAKOWANIE ŁATWO-OTWIERALNE 300 G.
	kg
	700
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 3 – DŻEMY
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto 
(zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	DŻEM WIELOOWOCOWY 
	kg
	1100
	
	
	
	
	

	2.
	DŻEM TRUSKAWKOWY
	kg
	1100
	
	
	
	
	

	3.
	MARMOLADA WIELOOWOCOWA
	kg
	1000
	
	
	
	
	

	4.
	POWIDŁA ŚLIWKOWE
	kg
	1000
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 4 – MIĘSO ORAZ WĘDLINY DROBIOWE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto 
(zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Mięso mielone drobiowe (świeże, garmażeryjne, pakowane w opakowania foliowe hermetycznie zamknięte)
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	2.
	Korpusy drobiowe (świeże)
	kg
	900
	
	
	
	
	


	3.
	Kurczak udko małe, ze skórą (część uda bez pałki, świeże)
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	4.
	Kurczak piersi bez skóry (element tuszki kurczaka obejmujący mięsień piersiowo powierzchniowy bez kości, świeży)
	kg
	900
	
	
	
	
	

	5.
	Mięso gulaszowe drobiowe (świeże mięso krojone w kostkę o wymiarach min. 3 cm x 3 cm, bez kości)
	kg
	1700
	
	
	
	
	

	6.
	Kurczak cały (świeży)
	kg
	1400
	
	
	
	
	

	7.
	Wątróbki drobiowe (świeże)
	kg
	500
	
	
	
	
	

	8.
	Żołądki drobiowe (świeże)
	kg
	500
	
	
	
	
	9.

	9.
	Kiełbasa kanapkowa drobiowa (średnio rozdrobniona, bez widocznych oznak tłuszczu, osłonka z jelita cienkiego lub sztuczna, z widocznymi na przekroju drobnymi kawałkami mięsa)
	kg
	900
	
	
	
	
	

	10.
	Kiełbasa mazurska z indyka (średnio rozdrobniona, osłonka z jelita cienkiego, z widocznymi na przekroju drobnymi kawałkami mięsa, wyczuwalny smak mięsa i przypraw)
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	11.
	Serdelki drobiowe (homogenizowane, osłonka z folii, bez widocznych oznak tłuszczu, lekko wyczuwalny smak przypraw, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	600
	
	
	
	
	

	12.
	Parówki z kurczaka (homogenizowane, osłonka z jelita cienkiego, bez widocznych oznak tłuszczu, lekko wyczuwalny smak przypraw, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	600
	
	
	
	
	

	13.
	Pieczeń drobiowa (wyrób w postaci bloku, zapieczony, średnio tłusty)
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	14.
	Kiełbasa szynkowa z indyka (bez widocznych oznak tłuszczu, na przekroju widoczne grube kawałki chudego mięsa drobiowego, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	800
	
	
	
	
	

	15.
	Kiełbasa mortadela drobiowa (homogenizowana, bez widocznych oznak tłuszczu, lekko wyczuwalny smak przypraw, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	800
	
	
	
	
	

	16.
	Mielonka drobiowa (średnio rozdrobniona, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	17.
	Polędwica z indyka (bez widocznych oznak tłuszczu, na przekroju w przewadze widoczne grube kawałki chudego mięsa drobiowego, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	18.
	Pasztet z indyka (wyrób w osłonce sztucznej lub jelitowej, średnio tłusta, w kształcie batoników po ok. 200g)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	19.
	Kiełbasa lisiecka drobiowa (grubo rozdrobniona, osłonka jelitowa, z widocznymi na przekroju kawałkami mięsa, wyczuwalny smak mięsa drobiowego
	kg
	600
	
	
	
	
	

	20.
	Kiełbasa dobra drobiowa (grubo rozdrobniona, osłonka jelitowa, z widocznymi na przekroju kawałkami mięsa)
	kg
	600
	
	
	
	
	

	21.
	Delicja z warzywami (wyrób drobiowy w osłonce sztucznej, na przekroju mozaika warzyw w mięsnym farszu)
	kg
	800
	
	
	
	
	

	22.
	Kiełbasa rodzinna drobiowa (średnio rozdrobniona, wyrób – baton – parzony, w osłonce sztucznej)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	23.
	Blok szynkowy drobiowy (bez widocznych oznak tłuszczu, na przekroju widoczne grube kawałki chudego mięsa drobiowego, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	24.
	Kiełbasa familijna drobiowa (średnio rozdrobniona, wyczuwalny smak przypraw, wyczuwalny smak mięsa)
	kg
	800
	
	
	
	
	

	25.
	Przysmak koperkowy (średnio rozdrobniony wyrób parzony z dodatkiem kopru, osłonka sztuczna)
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	26.
	Polędwica miodowa drobiowa (bez widocznych oznak tłuszczu, na przekroju w przewadze widoczne grube kawałki chudego mięsa drobiowego, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	27.
	Kiełbasa litewska drobiowa (grubo rozdrobniona, osłonka jelitowa, z widocznymi na przekroju kawałkami mięsa)
	kg
	600
	
	
	
	
	

	28.
	Polędwica złota z indyka (bez widocznych oznak tłuszczu, na przekroju w przewadze widoczne grube kawałki chudego mięsa drobiowego, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	200
	
	
	
	
	

	29.
	Przysmak śniadaniowy drobiowy (średnio rozdrobniony wyrób parzony, osłonka sztuczna)
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	30.
	Baton drobiowy (bez widocznych oznak tłuszczu, na przekroju widoczne grube kawałki chudego mięsa drobiowego, wyczuwalny smak mięsa drobiowego)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	31.
	Kurczak w galarecie (produkt parzony w osłonce sztucznej z dodatkiem warzyw konserwowych z otoczką galarety)
	kg
	600
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 5 – MIĘSO ORAZ WĘDLINY WIEPRZOWO-WOŁOWE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Mięso mielone wieprzowo – wołowe (świeże, garmażeryjne, pakowane w opakowania foliowe hermetycznie zamknięte)
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	2.
	Karkówka wieprzowa (bez kości świeża)
	kg
	150
	
	
	
	
	

	3.
	Mięso gulaszowe wieprzowe (świeże mięso krojone w kostkę o wymiarach min. 3 cm x 3 cm, bez kości)
	kg
	900
	
	
	
	
	

	4.
	Mięso wieprzowe schab (bez kości, świeże)
	kg
	600
	
	
	
	
	

	5.
	Kości spożywcze (wieprzowe, świeże)
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	6.
	Żeberka wieprzowe (paski, świeże)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	7.
	Kości wędzone spożywcze (wieprzowe)
	kg
	1000
	
	
	
	
	

	8.
	Szynka wieprzowa bez kości (świeża)
	kg
	500
	
	
	
	
	9.

	
	Mięso wieprzowe łopatka (bez kości świeże)
	kg
	500
	
	
	
	
	

	10.
	Smalec
	kg
	900
	
	
	
	
	

	11.
	Słonina wieprzowa (świeża)
	kg
	350
	
	
	
	
	

	12.
	Wątroba wieprzowa (świeża)
	kg
	350
	
	
	
	
	

	13.
	Kaszanka (z kaszy gryczanej lub jęczmiennej, w sztucznej osłonce lub naturalnym jelicie, świeża)
	kg
	500
	
	
	
	
	

	14.
	Ozory wieprzowe (świeże)

	kg
	200
	
	
	
	
	

	15.
	Serca wieprzowe (świeże)
	kg
	200
	
	
	
	
	

	16.
	Salceson włoski (biały, wyrób podrobowy, z widocznymi kawałkami mięsa)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	17.
	Kiełbasa wolińska (średnio rozdrobniona, w osłonce naturalnej, z widocznymi na przekroju drobnymi kawałkami mięsa)
	kg
	2200
	
	
	
	
	

	18.
	Kiełbasa zwyczajna (średnio rozdrobniona, bez widocznych oznak tłuszczu, wyczuwalny smak i zapach mięsa i przypraw
	kg
	5300
	
	
	
	
	

	19.
	Kiełbasa parówkowa (homogenizowana, wieprzowa, osłonka z jelita cienkiego, średnio tłusta)
	kg
	1100
	
	
	
	
	

	20.
	Kiełbasa mortadela z dodatkami typu papryka, pieczarki (homogenizowana, bez widocznych oznak tłuszczu, wyczuwalny smak przypraw, wyczuwalny smak mięsa)
	kg
	1300
	
	
	
	
	

	21.
	Metka cebulowa (wyrób w osłonce sztucznej, w kształcie batoników po ok. 200g)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	22.
	Mielonka tyrolska (średnio rozdrobniona, lekko widoczne oznaki tłuszczu, wyczuwalny smak mięsa)
	kg
	1800
	
	
	
	
	

	23.
	Kiełbasa wiejska (średnio rozdrobniona, z widocznymi na przekroju średnimi kawałkami mięsa, lekko wuczuwalny smak przypraw)
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	24.
	Kiełbasa biała parzona (średnio rozdrobniona, w osłonce naturalnej)
	kg
	1000
	
	
	
	
	

	25.
	Kiełbasa tatrzańska (średnio rozdrobniona, osłonka z jelita cienkiego, z widocznymi na przekroju drobnymi kawałkami mięsa)
	kg
	1400
	
	
	
	
	

	26.
	Kiełbasa podwawelska (średnio rozdrobniona, podsuszana, z widocznymi na przekroju średnimi kawałkami mięsa, lekko wyczuwalny smak przypraw)
	kg
	1000
	
	
	
	
	

	27.
	Kiełbasa zielonogórska (średnio rozdrobniona, osłonka z jelita cienkiego lub sztuczna, z widocznymi na przekroju drobnymi kawałkami mięsa)
	kg
	1400
	
	
	
	
	

	28.
	Parówki śląskie (homogenizowane, osłonka z folii, bez widocznych oznak tłuszczu, lekko wyczuwalny smak mięsa)
	kg
	900
	
	
	
	
	

	29.
	Kiełbasa toruńska (średnio rozdrobniona, osłonka z jelita cienkiego, z widocznymi na przekroju drobnymi kawałkami mięsa)
	kg
	800
	
	
	
	
	

	30.
	Kiełbasa serdelowa (homogenizowana, bez widocznych oznak tłuszczu, wyczuwalny smak przypraw, wyczuwalny smak mięsa)
	kg
	500
	
	
	
	
	

	31.
	Kiełbasa serwolatka (homogenizowana, bez widocznych oznak tłuszczu, wyczuwalny smka przypraw, wyczuwalny smak mięsa)
	kg
	600
	
	
	
	
	

	32.
	Kiełbasa rawska (grubo rozdrobniona, osłonka jelitowa, z widocznymi na przekroju kawałkami mięsa)
	
	800
	
	
	
	
	

	33.
	Pieczeń rzymska (wyrób w postaci bloku, zapieczony, średnio tłusty)
	
	800
	
	
	
	
	

	34.
	Boczek wędzony surowy
	
	200
	
	
	
	
	

	35.
	Kiełbasa debreczyńska (średnio rozdrobniona, osłonka z jelita cienkiego lub sztuczna, z widocznymi na przekroju drobnymi kawałkami mięsa)
	
	900
	
	
	
	
	

	36.
	Kiełbasa żywiecka (grubo rozdrobniona, osłonka jelitowa, z widocznymi na przekroju kawałkami mięsa)
	
	700
	
	
	
	
	

	37.
	Szynka konserwowa (produkt parzonybez widocznych oznak tłuszczu, na przekroju widoczne grube kawałki chudego mięsa)
	
	100
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 6 – PRZYPRAWY
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto 
(zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Przyprawa uniwersalna typu „kucharek”
	kg
	120
	
	
	
	
	

	2.
	Przyprawa pięciu smaków (do potraw chińskich)
	kg
	15
	
	
	
	
	

	3.
	Przyprawa do gyrosa
	kg
	25
	
	
	
	
	

	4.
	Bazylia
	kg
	4
	
	
	
	
	

	5.
	Cynamon
	kg
	20
	
	
	
	
	

	6.
	Czosnek granulowany
	kg
	60
	
	
	
	
	

	7.
	Koper suszony
	kg
	20
	
	
	
	
	

	8.
	Kwasek cytrynowy
	kg
	25
	
	
	
	
	9.

	
	Liść laurowy
	kg
	20
	
	
	
	
	

	10.
	Gałka muszkatołowa
	kg
	4
	
	
	
	
	

	11.
	Ziele angielskie
	kg
	25
	
	
	
	
	

	12.
	Przyprawa goździki
	kg
	1
	
	
	
	
	

	13.
	Majeranek
	kg
	60
	
	
	
	
	

	14.
	Musztarda butelka lub słoik
	kg
	170
	
	
	
	
	

	15.
	Ocet 
	kg
	120
	
	
	
	
	

	16.
	Pieprz czarny mielony
	kg
	70
	
	
	
	
	

	17.
	Zioła prowansalskie
	kg
	10
	
	
	
	
	

	18.
	Papryka mielona ostra
	kg
	70
	
	
	
	
	

	19.
	Sól spożywcza
	kg
	1000
	
	
	
	
	

	20.
	Soda oczyszczona spożywcza
	kg
	3
	
	
	
	
	

	21.
	Herbata granulowana
	kg
	450
	
	
	
	
	

	22.
	Przyprawa do zup w płynie
	kg
	2500
	
	
	
	
	

	23.
	Oregano
	kg
	5
	
	
	
	
	

	24.
	Curry
	kg
	10
	
	
	
	
	

	25.
	Rosół drobiowy w proszku (baza)
	kg
	100
	
	
	
	
	

	26.
	Żurek w proszku (baza)
	kg
	110
	
	
	
	
	

	27.
	Sos pieczarkowy w proszku
	kg
	120
	
	
	
	
	

	28.
	Sos pieczeniowy ciemny w proszku
	kg
	100
	
	
	
	
	

	29.
	Zupa ogonowa w proszku
	kg
	110
	
	
	
	
	

	30.
	Barszcz biały w proszku
	kg
	150
	
	
	
	
	

	31.
	Barszcz czerwony w proszku
	kg
	150
	
	
	
	
	

	32.
	Sos boloński (na bazie koncentratu pomidorowego)
	kg
	110
	
	
	
	
	

	33.
	Soja (granulat)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	34.
	Soja (kostka 06)
	kg
	450
	
	
	
	
	

	35.
	Kotlety sojowe schabowe
	kg
	200
	
	
	
	
	

	36.
	Ketchup butelka lub słoik
	kg
	200
	
	
	
	
	

	37.
	Majonez butelka lub słoik
	kg
	200
	
	
	
	
	

	38.
	Chrzan słoik
	kg
	180
	
	
	
	
	

	39.
	Woda mineralna niegazowana 
(but. 1,5l)
	kg
	15000
	
	
	
	
	

	40.
	Koncentrat pomidorowy puszka 30%
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	41.
	Szczaw (słoik) konserwowy
	kg
	200
	
	
	
	
	

	42.
	Kukurydza konserwowa puszka lub słoik
	kg
	250
	
	
	
	
	

	43.
	Papryka konserwowa czerwona puszka lub słoik
	kg
	200
	
	
	
	
	

	44.
	Groszek konserwowy puszka lub słoik
	kg
	250
	
	
	
	
	

	45.
	Fasola czerwona konserwowa słoik lub puszka
	kg
	200
	
	
	
	
	

	46.
	Wafle ryżowe, bezglutenowe
	kg
	50
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 7 – RYBY
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto 
(zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Filet z morszczuka / mintaja / miruny / dorsza (mrożony, ze skórą, rozmiar 100 – 200 g) 
	kg
	850
	
	
	
	
	

	2.
	Kostka z fileta z mintaja / morszczuka (mrożona)
	kg
	850
	
	
	
	
	

	3.
	Burgery rybne panierowane o wadze 1 szt ok. 100g (mrożone)
	kg
	950
	
	
	
	
	

	4.
	Płaty ze śledzia (mrożone)
	kg
	200
	
	
	
	
	

	5.
	Płaty śledziowe w salinacie
	kg
	250
	
	
	
	
	

	6.
	Makrela wędzona o wadze 1 szt ok. 200g (tusza)
	kg
	85
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 8 – DANIA MROŻONE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Pierogi z kapustą I grzybami (mrożone)
	kg
	165
	
	
	
	
	

	2.
	Pierogi z serem (mrożone)
	kg
	330
	
	
	
	
	

	3.
	Pierogi ruskie (mrożone)
	kg
	165
	
	
	
	
	

	4.
	Knedle z truskawkami (mrożone)
	kg
	165
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 9 – WARZYWA MROŻONE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Mieszanka wieloskładnikowa (mrożona)
	kg
	850
	
	
	
	
	

	2.
	Mieszkanka 2-składnikowa marchew + groszek (mrożona)
	kg
	850
	
	
	
	
	

	3.
	Kalafior (mrożony)
	kg
	850
	
	
	
	
	

	4.
	Brokuł (mrożony)
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	5.
	Szpinak (mrożony)
	kg
	420
	
	
	
	
	

	6.
	Warzywa leczo (mrożone)
	kg
	450
	
	
	
	
	

	7.
	Pieczarki (mrożone)
	kg
	420
	
	
	
	
	

	8.
	Włoszczyzna w paski (bez warzyw kapustnych i strączkowych) (mrożona)
	kg
	670
	
	
	
	
	

	9.
	Mieszanka chińska (mrożona)
	kg
	250
	
	
	
	
	

	10.
	Mieszanka węgierska (mrożona)
	kg
	375
	
	
	
	
	

	11.
	Zupa grzybowa
	kg
	350
	
	
	
	
	

	12.
	Zupa barszcz ukraiński
	kg
	250
	
	
	
	
	

	13.
	Fasolka szparagowa (mrożona)
	kg
	420
	
	
	
	
	

	14.
	Jagody (mrożone)
	kg
	100
	
	
	
	
	

	15.
	Truskawki (mrożone)
	kg
	250
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 10 – PIECZYWO
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto 
(zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Chleb pszenno-żytni (krojony, pakowany w folię) o gramaturze 200g, z datą przydatności do spożycia – min 4 dni od dnia dostawy – zaznaczoną na każdym bochenku
	kg
	54000
	
	
	
	
	

	2.
	Chleb pszenny świeży (krojony, pakowany w folię), o gramaturze 200 g, z datą przydatności do spożycia – min. 4 dni od dnia dostawy – zaznaczoną na każdym bochenku
	kg
	14500
	
	
	
	
	

	3.
	Chleb razowy świeży (krojony, pakowany w folię), o gramaturze 200 g, z datą przydatności do spożycia – min. 4 dni od dnia dostawy – zaznaczoną na każdym bochenku
	kg
	4000
	
	
	
	
	

	4.
	Bułka tarta (luz)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	5.
	Bułka pszenna (50 g)
	kg
	400
	
	
	
	
	

	6.
	Sucharki (pakowane, o gramaturze 25 g. Jedna sztuka)
	kg
	25
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 11 – OWOCE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Jabłka
	kg
	7000
	
	
	
	
	

	2.
	Gruszki
	kg
	300
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 12 – Kiszonki
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto 
(zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Kapusta kiszony
	kg
	2300
	
	
	
	
	

	2.
	Ogórek kiszony
	kg
	1300
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 13 – WARZYWA 
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Burak ćwikłowy
	kg
	7000
	
	
	
	
	

	2.
	Cebula
	kg
	5000
	
	
	
	
	

	3.
	Kapusta pekińska
	kg
	400
	
	
	
	
	

	4.
	Kapusta biała
	kg
	1600
	
	
	
	
	

	5.
	Kapusta czerwona
	kg
	350
	
	
	
	
	

	6.
	Marchew
	kg
	14000
	
	
	
	
	

	7.
	Pietruszka (korzeń)
	kg
	3800
	
	
	
	
	

	8.
	Por
	kg
	2700
	
	
	
	
	

	9.
	Seler (korzeń)
	kg
	3800
	
	
	
	
	

	10.
	Kalafior świeży
	kg
	250
	
	
	
	
	

	11.
	Ogórek świeży
	kg
	750
	
	
	
	
	

	12.
	Sałata zielona
	kg
	300
	
	
	
	
	

	13.
	Pomidor
	kg
	750
	
	
	
	
	

	14.
	Szczypior
	kg
	50
	
	
	
	
	

	15.
	Papryka czerwona/żółta
	kg
	200
	
	
	
	
	

	16.
	Botwina
	kg
	250
	
	
	
	
	

	17.
	Kalarepa
	kg
	200
	
	
	
	
	

	18.
	Koper nać
	kg
	50
	
	
	
	
	

	19.
	Czosnek główki
	kg
	20
	
	
	
	
	

	20.
	Pietruszka nać
	kg
	20
	
	
	
	
	

	21.
	Fasolka szparagowa
	kg
	400
	
	
	
	
	

	22.
	Cukinia
	kg
	150
	
	
	
	
	

	23.
	Dynia
	kg
	150
	
	
	
	
	

	24.
	Szczaw
	kg
	100
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 14 – Ziemniaki
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Ziemniaki
	kg
	46000
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 15 – Nabiał
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto
 (zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Twaróg chudy, hermetycznie pakowany, o przedłużonym terminie ważności (kostka 200 g.)
	kg
	1800
	
	
	
	
	

	2.
	Śmietanka UHT 12% (karton)
	l
	600
	
	
	
	
	

	3.
	Śmietana 12% (karton, kubek)
	l
	900
	
	
	
	
	

	4.
	Serek homogenizowany – różne smaki (opakowanie nie mniejsze niż 100 g., nie większe niż 150 g. – jednakowa gramatura przy każdej dostawie)
	kg
	1000
	
	
	
	
	

	5.
	Serek bez cukru typu „wiejski” (kubek 150 g.)
	kg
	800
	
	
	
	
	

	6.
	Ser żółty, twardy
	kg
	220
	
	
	
	
	

	7.
	Kostka topiona (produkt seropodobny, topiony, kostka 100 g.) 
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	8.
	Jogurt owocowy (opakowanie nie mniejsze niż 100 g., nie większe niż 150 g. – jednakowa gramatura przy każdej dostawie)
	kg
	1000
	
	
	
	
	

	9.
	Jogurt naturalny „bez cukru” (opakowanie nie mniejsze niż 100 g., nie większe niż 150 g. – jednakowa gramatura przy każdej dostawie)
	kg
	100
	
	
	
	
	

	10.
	Jogurt naturalny (opakowanie nie mniejsze niż 300 g., nie większe niż 500 g. – jednakowa gramatura przy każdej dostawie)
	kg
	170
	
	
	
	
	

	11.
	Ser topiony plasterki (pakowane próźniowo, pojedyncze plasterki w opakowaniu owinięte folią, opakowanie nie większe niż 200 g. - jednakowa gramatura przy każdej dostawie ) 
	kg
	70
	
	
	
	
	

	12.
	Serek śmietankowy naturalny kanapkowy do smarowania (opakowanie nie mniejsze niż 100 g., nie większe niż 150 g. – jednakowa gramatura przy każdej dostawie)
	kg
	450
	
	
	
	
	

	13.
	Ser żółty, twardy, wędzony
	kg
	170
	
	
	
	
	

	14.
	Maślanka (opakowanie nie mniejsze niż 300g, nie większe niż 500 g. – jednakowa gramatura przy każdej dostawie)
	l
	50
	
	
	
	
	

	15.
	Twaróg wędzony, hermetycznie pakowany, (opakowanie nie mniejsze niż 200 g., nie większe niż 250 g. – jednakowa gramatura przy każdej dostawie)
	kg
	170
	
	
	
	
	

	16.
	Mleko w proszku odtłuszczone
	kg
	250
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
PAKIET 16 – JAJA KURZE
	LP.
	Przedmiot Zamówienia
	jm
	Ilość 
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Wartość netto (zł) (kol. 4*5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość VAT (zł) 
(kol. 6+7/w %/)
	Wartość brutto 
(zł) (kol. 6 +8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Jaja Kurze, Klasa 1B, Rozmiar M (53-63 g.)
	szt
	32000
	
	
	
	
	


Wartość oferty netto: …………………………..zł 

 (słownie: ....................................................................................................................................)
Wartość podatku VAT: ………………... zł  

(słownie: .....................................................................................................................................)
Wartość oferty brutto: ..............................................zł 
 (słownie: ....................................................................................................................................)
1. Oświadczam, że termin wymiany wadliwego towaru wynosi 2 h od momentu przesłania przez Zamawiającego do Wykonawcy reklamacji mailem lub faxem.
2. Zapoznałem/liśmy się ze specyfikacją warunków zamówienia i nie wnoszę/imy do niej zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty.

3. Wzór umowy stanowiący załącznik do specyfikacji warunków zamówienia został przeze/przez mnie/nas zaakceptowany i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wyżej wymienionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

4. Dostawy przedmiotu zamówienia będą zgodne ze składanymi zamówieniami.

5. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji warunków zamówienia. 
6. W cenie naszej oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia.

7. Oświadczam, że jesteśmy* / nie jesteśmy* małym lub średnim przedsiębiorstwem.
*niepotrzebne skreślić                                                                                                             


8. Oświadczam, że termin płatności wynosi 30 dni od dnia otrzymania przez zamawiającego oryginału prawidłowo wystawionej faktury.

9. Do bieżącego kontaktu w związku z postępowaniem przetargowym wyznaczamy:

.................................................................................... tel. ......................................................

10. Pełnomocnik  w przypadku  składania  oferty  wspólnej:
Nazwisko, imię ....................................................................................................
Stanowisko ...........................................................................................................
Telefon...................................................Fax.........................................................
Zakres*:
-     do reprezentowania w postępowaniu
-     do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy
-     do zawarcia umowy
*niepotrzebne skreślić
11. Informacja o podwykonawcach:
W przypadku zlecenia części zamówienia podwykonawcom:
-zakres czynności powierzonych podwykonawcy: 
………………...............................................................................................................................
12. Do niniejszej oferty załączam/y następujące dokumenty, które stanowią jej integralną część:

1. ....................................................................................................................................;

2. ....................................................................................................................................;

3. ....................................................................................................................................;

4. ......................................................................................................................................................................................................;

13. Oświadczam/y, że wskazane poniżej informacje zawarte w ofercie stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i w związku z niniejszym nie mogą być udostępnione, w szczególności innym uczestnikom postępowania*:
 …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Uzasadnienie zastrzeżenia dokumentów:

           ….....................................................................................................................................

           ….....................................................................................................................................
            *W przypadku gdy żadna z informacji zawartych w ofercie nie stanowi tajemnicy przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, Wykonawca nie wypełnia pkt 13.

14. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.*

1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 

* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).

	………………………
	…………….…………………………….

	Data
	Imię i nazwisko, podpis uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy

	……………………………………………..

	Pieczątka


�	  Jeżeli dołączone dokumenty są odpisami bądź kopiami, to muszą być one poświadczone przez wykonawcę za zgodność z oryginałem.







